FICHA TECNICA

DistilaZyme GA

Enzima glucoamilasa seleccionada por su alta capacidad de sacarificacion en el
proceso de produccion de destilados a partir de granos

APLICACIONES

® DistilaZyme GA una enzima glucoamilasa (amiloglucosidasa) seleccionada, capaz de hidrolizar los enlaces glucosidicos a-1,6 y a-
1,4 de las dextrinas de cadena corta transformandolas en aztcares fermentables por la levadura durante el proceso de
fermentacion.

® DistilaZyme GA se utiliza en destilerias para la sacarificacion, y para la sacarificacién-fermentacién simultaneas (SSF) de mostos de
granos enteros y sustratos de almidén para obtener azlicares fermentables.

® En el proceso de SSF, DistilaZyme GA proporciona a la levadura la cantidad necesaria de dextrosa durante la fermentacion,
evitando el estrés debido al alto contenido de aztcares y mitigando la contaminacién durante la fase de latencia de la levadura.

® DistilaZyme GA optimiza la conversién de almidén en azlcares fermentables y reduce el riesgo de azticares residuales al final de
la fermentacion. DistilaZyme GA ayuda a optimizar el rendimiento.

RESULTADOS CC

DistilaZyme GA, en condiciones similares, tiene un perfil de fermentacion final parecido al de las enzimas GA de destilacion
actualmente disponibles en el mercado, como se muestra en la Figura 1.

La cinética de fermentacién, como se puede ver en la Figura 2, muestra que DistilaZyme GA permite ademas una rapida conversiény
asimilacion de los azucares por la levadura ofreciendo excelentes resultados de fermentacion.
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DistilaZyme GA

Enzima glucoamilasa seleccionada por su alta capacidad de
sacarificacion en el proceso de produccion de destilados
a partir de granos

CARACTERISTIC

® Peso especifico: 1.10-1.20
® (olor: Marrén (aunque el color puede variar ligeramente de un lote a otro)

DistilaZyme GA es apto para uso alimentario.

® Fermentacidn de grano/almiddn.
o Dependiendo de la cantidad de grano/almidén licuado en el mosto y de las condiciones de fermentacion, la dosis
recomendada es de 35 a 75 mililitros/100 kilogramos de grano.

® |adosis 6ptima de enzima varia en funcién de los procesos y objetivos de produccién de cada destileria.

Lallemand Biofuels & Distilled Spirits recomienda la rehidratacion de DistilaZyme GA.

i
1. Utilice un recipiente graduado, limpio, desinfectado y enjuagado para medir la cantidad requerida de 1
DistilaZyme GA (35 - 75 ml por 100 kg de grano).
s’
2. Anada la dosis de DistilaZyme GA medida en el tanque de fermentacion justo antes de la levadura a &

una temperatura de 25°C - 35°Cy dentro de un intervalo de pH de 3.2-5.5.

3. A continuacion, es necesario remover o mezclar delicadamente el contenido del tanque de
fermentacién para asegurar la completa dispersién de DistilaZyme GA y de esta forma garantizar la
maxima eficacia.

25°C-35°C

4. Tras la adicién, asegurese de que el recipiente graduado utilizado para dosificar DistilaZyme GA sea
enjuagado completamente con agua caliente y sea sumergido en un esterilizante (por ejemplo, lejia) ‘@
hasta el préximo uso. AW

CONSERVACION

® DistilaZyme GA debe conservarse en un lugar fresco (5°C - 10°C) y seco lejos de fuentes de calor y protegido de la luz directa del
sol para que conserve su maxima estabilidad.

® Vida util: 24 meses si se conserva a <5°C.

® Envases: DistilaZyme GA esté disponible en botella de 1 kg.

La informacién contenida en el presente documento es cierta y correcta, segun el estado actual de nuestros conocimientos. No obstante, las recomendaciones y sugerencias se dan sin
garantia de ningun tipo puesto que las condiciones y métodos de uso estan fuera de nuestro control. Esta informacién no debe considerarse como recomendacion para que la utilizacion de
nuestros productos incurra en violacién de cualquier tipo de patente.
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