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DistilaVite HY

TECHNISCHES DATENBLATT

Hefendhrstoff fiir die Vergarung von Getranken auf Getreidebasis

 ANWENDUNGEN

® Hefe ist ein komplexer, lebender Organismus, der ein ausgewogenes Nahrstoffpaket bendtigt, um eine hohe Ethanolausbeute

und ein einheitliches Aromaprofil zu erzielen; unter den benétigten Néhrstoffen sind die Aminoséduren essenziell.

® DistilaVite HY ist das Ergebnis aus den Forschungs- und Brenntests von Lallemand Biofuels & Distilled Spirits, die bei
verschiedenen getreidebasierten Garungsprozessen durchgefiihrt wurden: Mais, Roggen, Weizen und andere Vollkornmaischen.

® DistilaVite HY enthalt spezifische Enzyme einschlieBlich proteolytischer Wirkungen, die eine schrittweise und optimierte
Freisetzung natrlicher Aminosduren wahrend der Garung ermdglichen und zu einer ausgewogenen Hefeerndhrung wahrend
des gesamten Garungsprozesses fiihren.

® DistilaVite HY wird in sicherer und einfach zu dosierender fliissiger Form angeboten.

RESULTATE MIT

® Die ausgewogene Erndhrung, die von DistilaVite HY ermdglicht wird, verbessert die Garleistung deutlich und verkiirzt die

Gardauer.

® Abbildung 1 zeigt, dass die Zugabe von 50 ppm DistilaVite HY beim Befiillen die Gargeschwindigkeit verbessert, die eine

Reduzierung der Prozesszeit von 72 Stunden auf 60 Stunden und einen héheren Ethanol-Titer ergibt.

® Abbildung 2 zeigt die Reduktion von Rest-Glucose und Maltose, die dem Ethanolanstieg entspricht, nach Zugabe von DistilaVite

HY.
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Abbildung 1: Garkinetik
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Abbildung 2: Restglucose und Maltose am Ende der Girung
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DistilaVite HY

Hefenahrstoff fiir die Vergdrung von Getranken auf Getreidebasis

EIGENSCHAFTE

® DistilaVite HY ist eine hellbraune Fliissigkeit.

® DistilaVite HY ist eine hellbraune Fliissigkeit.

® Gdrtank: Die empfohlene Dosierung betragt 4 - 5 Milliliter pro 100 Liter Maische.

® Die optimale Dosierung von DistilaVite HY ist je nach den individuellen Produktionsprozessen der Brennerei variabel.

GEBRAUCHSAN

® DistilaVite HY wird in der Regel zu Beginn der Befiillung in den Gérbehalter gegeben, kann aber auch im Verlauf der Garung
hinzugefiigt werden.

® Geben Sie immer DistilaVite HY in Ihr Garsubstrat, DistilaVite HY sollte nicht als eigenstandiges Produkt mit Hefe gemischt oder
als Rehydrierungshilfe fiir Trockenhefe verwendet werden.

® Bitte kontaktieren Sie lhren Technischen Bereichsleiter, um eine maBgeschneiderte Gebrauchsanweisung zu erhalten.

 LAGERUNG, HAI

® DistilaVite HY sollte in einem kiihlen und trockenen Bereich fernab von Hitze gelagert werden, um eine maximale Stabilitdt zu
gewahrleisten.

Haltbarkeit: 24 Monate ab Herstellungsdatum bei Lagerung unter den oben genannten Bedingungen.
Verpackung: DistilaVite HY ist in kg Flaschen erhaltlich.

Tragen Sie immer die richtige personliche Schutzausriistung wie Handschuhe und Schutzbrille.

Vermeiden Sie den Kontakt mit der Haut oder den Augen. Bei Berlihrung sofort Haut oder Augen spiilen.

Nach bestem Wissen und Gewissen sind die hier enthaltenen Informationen wahrheitsgemaB und genau. Alle Empfehlungen oder Vorschlége erfolgen jedoch ohne jegliche Gewahrleistung
oder Garantie, da die Bedingungen und Methoden der Nutzung au3erhalb unserer Kontrolle liegen. Diese Informationen sind nicht als Empfehlung zu verstehen, unsere Produkte unter
Verletzung von Patenten zu verwenden.

@ Milwaukee, USA | Montreal, Canada | Fredericia, Denmark | Bangkok, Thailand LALLEMAND
distilledspirits@lallemand.com | www.lallemanddistilling.com
é LALLEMAND BIOFUELS
& DISTILLED SPIRITS

TDS_DistilaViteHY_DEU_250306



