TECHNISCHES DATENBLATT

DistilaMax SR

Fructophile Hefe, selektiert fiir die Vergarung von Friichten und Agaven

® DistilaMax TQ wurde speziell wegen der Fahigkeit zur Vergarung von Glucose und Fructose unter hohen Stressbedingungen
ausgewahlt; dies ermdglicht eine gute Umsetzung in Most/Maische, was zu einer Garung mit geringem Restzucker und hohem
Ethanolgehalt fihrt.

® DistilaMax TQ hat den Killerfaktor K2, so dass DistilaMax TQ Wildhefe in der Garung iiberliegt.

® DistilaMax TQ weist eine gute Temperaturtoleranz (18°C - 35°C) und eine kurze Induktionsphase (Lag-Phase) auf, was die
Entwicklung von wilden Mikroorganismen begrenzt.

® DistilaMax TQ wird fiir die Verwendung bei der Herstellung von Tequila und Obstbranden empfohlen.

® Bei der Niedrigtemperaturgarung mit der passenden Nahrstoffzufuhr erzeugt DistilaMax TQ fruchtige und blumige aromatische
Profile, die sich gut fiir die Herstellung von Brandy eignen.

® Bei hoheren Temperaturen entfaltet DistilaMax TQ aromatische Profile, die sich gut fiir Tequila eignen, wie z.B. zunehmende
Komplexitédt und fruchtige Eigenschaften.

RESULTATE MIT DI

® Die Verwertung von Fructose und Glucose ist wichtig, um gute Werte in zuckerhaltigen Substraten zu erzielen. Die Abbildungen
1 und 2 zeigen die Aufnahme von Glucose und Fructose durch verschiedene Hefen (DistilaMax SR, Y2, Y3 und Y4). Auch wenn alle
getesteten Hefen die Glucose dhnlich verstoffwechseln, ist die Fructose-Aufnahme deutlich besser mit DistilaMax SR.

® |m Vergleich zu anderen Hefen schneidet DistilaMax SR bei Melassen mit hohen Zuckergehalten sehr gut ab. Abbildung 3
veranschaulicht die Giberlegene Garungskinetik von DistilaMax SR auf Melasse bei 25 und 30,6 Brix.

Auswirkung von DistilaMax TQ auf einige fliichtige Produktion von 2-Phenylethanol und Milchsaureethylester
Komponenten bei Brandies aus Friichten mit unterschiedlichen Hefen
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Abbildung 1: ICV Versuch, Frankreich, 1996. Abbildung 2: Laborversuch, 2016.
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TECHNISCHES DATENBLATT

DistilaMax TQ

Fructophile Hefe, selektiert fiir die Vergarung
von Friichten und Agaven

| EIGENSCHAFT

® Feststoffe (Trockengewicht): 95,5 +/-2,5%
® |ebende Zellen (KBE/g): >2x10e10
® Total Wildhefe (KBE/g): <1000

DistilaMax SR ist nicht genetisch modifiziert und ist koscher.

® Die optimale Hefedosierung ist je nach den einzelnen Produktionsverfahren der Brennerei variabel.

® Normale Dosierung 0,15 - 0,30 Gramm pro Liter Medium oder Saft (Dosierung: 150 - 300ppm).

GEBRAUCHSA w

Lallemand Biofuels & Distilled Spirits empfiehlt die Rehydrierung von DistilaMax NT:
1. Verwenden Sie fiir die Rehydrierung einen sauberen Behalter. Verwenden Sie kein &
entmineralisiertes Wasser.
2. Rehydrieren Sie die Hefe in sauberem Wasser (das Wasser sollte das 10-fache des Gewichts der Leitungswasser im Verhaltnis 10:1
(Wasser: Hefe)

Hefe betragen und eine Temperatur von 36°C - 38°C aufweisen).

3. Den Inhalt vorsichtig unter leichtem Riihren untermischen und dann maximal 15 - 20 Minuten
(mindestens 10 Minuten) warten, bevor Sie zur ndchsten Schritt (ibergehen.

4. Dieses Praparat in das Girmedium geben. Wenn zwischen dem zu impfenden Medium und der
Rehydratisierungslosung eine Temperaturdifferenz von mehr als 8°C besteht, geben Sie langsam
etwas Medium in die Rehydratisierungslésung, um die Temperaturdifferenz zu verringern.

5. Sobald der vakuumverschlossene Beutel gedffnet oder angebrochen ist, verwenden Sie die Hefe
umgehend.

LAGERUNG, H

® DistilaMax TQ sollte in einem kiihlen und trockenen Bereich fernab von Hitze und direkter Sonneneinstrahlung gelagert werden,
um eine maximale Stabilitat zu gewahrleisten.

® Haltbarkeit: 3 Jahre ab Herstellungsdatum, wenn die Vakuumdichtung nicht beschadigt ist.

® Verpackung: DistilaMax TQ ist in vakuumversiegelten Folienbeuteln mit 10 Kilogramm, in Kartons zu 20x500 Gramm Packchen
und 5009 Packchen erhltlich.

Nach bestem Wissen und Gewissen sind die hier enthaltenen Informationen wahrheitsgemal und genau. Alle Empfehlungen oder Vorschlége erfolgen jedoch ohne jegliche Gewahrleistung
oder Garantie, da die Bedingungen und Methoden der Nutzung auf3erhalb unserer Kontrolle liegen.Diese Informationen sind nicht als Empfehlung zu verstehen, unsere Produkte unter
Verletzung von Patenten zu verwenden.
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