FICHA TECNICA

DistilaMax GW

Levadura desarrollada para la produccion de Whisky de grano y Whiskey

APLICACIONES

® DistilaMax GW se recomienda para la produccién de whisky y whiskey mediante fermentacién de mostos elaborados a partir de
trigo o maiz. También es adecuada para la produccién de whiskies de estilo americano a partir de fermentaciones de diferentes
granos enteros.

® DistilaMax GW presenta una corta fase de latencia y garantiza un arranque muy rapido de la fermentacion, lo que reduce los
riesgos de contaminacion por levaduras salvajes y bacterias.

DistilaMax GW muestra buena tolerancia a relativamente altas temperaturas y buenos resultados desde 20 °C hasta 34 °C.

DistilaMax GW produce un perfil de congéneres limpio muy adecuado para el whisky de grano y el whiskey.

RESULTADOS CON DIST

® Enlasfiguras 1y 2, se comprar DistilaMax GW con otras cepas de levadura seleccionadas especificamente para mostos de maiz.
Puede observarse que DistilaMax GW ofrece muy buenos resultados a nivel de cinética fermentativa y de produccién de
congéneres apropiados para los whiskies.

Comparacion de los contenidos de etanol (%v/v) obtenidos con 3 cepas Comparacién de los congéneres de 3 cepas

levadura en un mosto de maiz 100% de levadura en un mosto de maiz 100%
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Yeast Ref 1 Distilamax GW Yeast Ref 2 Isoamyl Acetate Ethyl Decanoate Ethyl Octanoate
Tiempo en horas
24 m52 m72 Yeast Ref1 m DistilaMax GW  m Yeast Ref 2
Figura 1: Ensayo, LBDS, 2018. Figura 2: Ensayo, LBDS, 2018.
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FICHA TECNICA

DistilaMax GW

Levadura desarrollada para la produccién
de Whisky de grano y Whiskey

CARACTERISTIC

® Sélidos (peso seco): 95,5 +/-2,5%
® (élulas viables (UFC/q): > 1x10e10
® |evaduras salvajes totales (UFC/g): <1000

DistilaMax GW no esta genéticamente modificado y es Kosher.

® |adosis Optima de levadura varia en funcion del proceso de produccion de cada destileria.
® Fermentacion de cebada malteada para la produccién de whisky: 0,50 - 1,0 gramos por litro de mosto (dosis: 500 - 1000 ppm).

® Fermentacion de granos para la produccién de whiskey: de 0,25 a 0,50 gramos por litro de mosto (dosis: de 250 a 500 ppm).

Lallemand Biofuels & Distilled Spirits recomienda efectuar la rehidratacion de DistilaMax GW. —— N2
.5-1.0g,

1. Paralarehidratacion utilice un recipiente limpio. No use agua desmineralizada. D &
3

2. Rehidrate la levadura en agua limpia (el agua debe ser 10 veces el peso de la levadura y estar 6°C-38°C

a una temperatura de 36 °C — 38 °C). Agua potable 10x
peso de levadura

3. Suspenda cuidadosamente el contenido agitando suavemente y a continuacién espere de @
15 a 20 minutos como maximo (minimo 10 minutos) antes de pasar al siguiente paso

4. Adicione esta preparacion al mosto. Si hay una diferencia de temperatura de mas de 8 °C entre el
mosto a inocular y la solucién de rehidratacién, afada lentamente un poco de mosto en la solucién
de rehidratacién para reducir la diferencia de temperatura.

5. Unavez que el paquete envasado al vacio ha sido abierto o roto, es necesario usar las levaduras
rapidamente.

CONSERVACION

® DistilaMax GW debe conservarse en un lugar fresco y seco lejos de fuentes de calor y protegido de la luz directa del sol para
mantener su méaxima estabilidad.

® Vida util: 3 afos a partir de la fecha de produccion, si el envase al vacio no esta roto.

® Envasado: DistilaMax GW esta disponible en bolsas de papel de aluminio de 10 kilogramos o cajas de 20 x 500 gramos.

La informacion contenida en el presente documento es cierta y correcta, segun el estado actual de nuestros conocimientos. No obstante, las recomendaciones y
sugerencias se dan sin garantia de ninguin tipo puesto que las condiciones y métodos de uso estan fuera de nuestro control. Esta informacion no debe considerarse
como recomendacion para que la utilizacién de nuestros productos incurra en violacion de cualquier tipo de patente.
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