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DISTILAMAX® CN

Levedura Selecionada pela Universidade Federal de Minas Gerais (Brasil) para
uso em producao de Cachaca e Rum

k Ficha técnica —)
APLICACOES:

® DistilaMax ® CN é uma cepa natural de Saccharomyces cerevisiae isolada pelo prof. Carlos Rosa na Universidade Federal

de Minas Gerais no Brasil, sob a referéncia UFMG 1007.

® DistilaMax CN, por sua capacidade de trabalhar bem com caldo de cana e melago é recomendada para a produgdo de

todos os tipos de Aguardentes e Cachagas aromaticas e complexas além de rum e rum agricola.

® DistilaMax CN exibe um perfil aromatico complexo e bem equilibrado devido a producdo de ésteres essenciais e fenil-2

etanol.

® DistilaMax CN mostra boa tolerancia ao estresse osmatico e funciona bem em condi¢des adversas, em altas temperaturas
de até 40°C e uma faixa de pH 3,4 - 5,3.

® Quando utilizado no processo de produgdo da Cachaga, a DistilaMax CN apresenta baixa produc¢do de acidez volatil por
mais de um ciclo de fermentag¢do sem impactar negativamente na qualidade do perfil aromatico e na concentracdo dos
principais componentes da Cachaga, como acidez volatil, acetaldeido e alcoois.

RESULTADOS COM L

Durante a sele¢do da DistilaMax CN pela Universidade Federal A selecdo da DistilaMax CN baseou-se em dois critérios, sua

de Minas Gerais, a DistilaMax CN apresentou menor produgao capacidade de apresentar um bom desempenho em condicGes

de acidez volatil apds 7 e 14 dias de ciclos de fermentagdo adversas, como mostrado na Figura 1, e a produc¢do de um perfil de
alcodlica quando comparada com outras duas leveduras. Isso congéneres que é adequado para a cachaga, como notas frutais e

é demonstrado na Figura 1, que também mostra DistilaMax complexidade. A Figura 2 demonstra os resultados do sabor usado
CN como sendo mais robusta que as outras leveduras, com durante a sele¢do em comparagao com um fermento natural e
sensibilidade reduzida a contaminacdo. levedura 1. DistilaMax CN é a levedura preferida apods 7 e 21 dias de

ciclos de fermentagao.
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Figura 1: Evolugéo da acidez volatil.
9 ¢ Figura 2: Resultados da degustagdo.
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DISTILAMAX® CN

Levedura Selecionada pela Universidade Federal de Minas Gerais
(Brasil) para uso em produgdo de Cachaga e Rum

Ficha técnica

CARACTERISTICAS

® Solidos (Massa Seca): 95,5 +/-2,5%
® Células vidveis (Células/g): >1x10e10
® Total de Levedura Selvagem (CFU/g): <1000

CanaMax ndo é geneticamente modificada e é Kosher.

® Adosagem ideal de levedura é varidvel de acordo com os processos individuais de producdo de cada destilaria.
® Fermentagdo de cachaga: processo especifico (veja abaixo) 0,50 gramas por litro de caldo ou mosto (dosagem: 500 ppm).

® Fermentagdo de caldo de cana ou melago: inoculagdo direta: 0,40 a 0,60 gramas por litro de caldo ou mosto (dosagem: 400 - 600 ppm).

INSTRUCOES DE USO

Este protocolo pressupdoe uma fermentagao de 1000 litros.

1. Parareidratacdo, use um recipiente limpo. Ndo use dgua destilada/desmineralizada.

2. Reidratagdo: encher um balde de 5 litros com 4gua limpa entre 36°C - 38°C e adicionar 500 gramas de CanaMax.

3. Suspenda o conteudo cuidadosamente, agitando suavemente entre 10 e 15 minutos no maximo antes de passar para a préxima etapa.

4. Dilua o caldo de cana fresco entre 5 - 6°Brix usando dgua limpa e adicione 300 litros deste caldo diluido em um fermentador recém-
limpo.

5. Adicione o balde de levedura hidratada ao caldo de cana diluido e misture suavemente.

6. Deixe o fermentador descansar por seis horas.

7. Apds o periodo de descanso, encha o fermentador com uma mistura de caldo de cana fresco e dgua limpa e ajuste o °Brix entre 11 - 12.

8. Deixe a fermentacgdo continuar até a conclusdo. Isso conclui o processo de propagacdo.

9. Uma vez que o Brix tenha caido <1 e o fermento tenha se estabilizado, ele estard pronto para ser usado na préxima fermentagao.

Proceda com a fermentagdo usando seus proprios procedimentos e condigGes.
10. Reutilize o CanaMax por 7 a 14 dias para um étimo desempenho e substitua o fermento drenando e limpando o fermentador e

repetindo os passos 1 — 8.

ARMAZENAMENTC

® DistilaMax CN deve ser armazenado em uma area fresca e seca, longe do calor e luz solar direta, para maxima estabilidade.
® Prazo de validade: 3 anos a partir da data de fabricac¢do, se a vedacdo a vacuo ndo estiver danificada.

® Apresentagdo: DistilaMax CN esta disponivel em 10Kg e 500g em embalagem de folha metalica selada a vacuo.

Até onde sabemos, as informacdes aqui contidas sdo verdadeiras e precisas.
No entanto, quaisquer recomendagdes ou sugestdes sdo feitas sem qualquer garantia, pois as condi¢des e os métodos de uso estdo além do nosso controle.
Essas informagdes ndo devem ser consideradas como uma recomendagdo de que nossos produtos sejam usados em violagdo de quaisquer patentes.
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