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Образование

Lallemand Distilling состоит из команды Lallemand 
Biofuels & Distilled Spirits (LBDS), ориентированной на 
производителей спиртных напитков.

Поскольку спиртные напитки – это наша страсть, цель 
Lallemand Distilling – предоставление производителям 
спиртных напитков Дрожжей, Подкормок для 
дрожжей, Ферментных препаратов и Бактерий 
наивысшего качества, вместе с экспертной технической 
поддержкой и образовательными программами, 
ориентированными на ваши потребности.

Высокие стандарты 
Брожения

Непревзойдённое Партнёрство
В Lallemand Distilling мы убеждены, что техническая поддержка через партнёрство 
является основой для улучшения вашего производства спиртных напитков.

Наши ценности
В Lallemand Distilling для иллюстрации нашей философии и приверженности к 
сотрудничеству с вами для развития и производства ваших напитков, мы выбрали 
Японский символ Энсо. Символ Энсо означает гармоничное сотрудничество между 
людьми, бесконечную вселенную, энергию и создание; как команда мы хотим 
разделить эти ценности с вами.

Наш подход к техническому сотрудничеству 
	- Адаптировано под ваше производство, независимо от технологического процесса
	- Уважительное отношение к этике и конфиденциальности
	- Всесторонняя техническая поддержка 
	- От получения сырья до дистилляции
	- Работа с разнообразными и уникальными спиртными напитками

К чему мы стремимся 
	- Чтобы вы достигли своих целей
	- Использование наилучших практик
	- Помощь в разрешении проблем
	- Совместное планирование испытаний и анализ их результатов
	- Делиться своими знаниями

Как мы достигаем поставленных целей 
	- Опытная команда технических специалистов
	- Техническая поддержка на месте и онлайн по всему миру
	- Специализированные тренинги и образовательные программы

 The Alcohol School 
На протяжении более 40 лет LBDS проводит обучение для 
представителей индустрии спиртных напитков, как теоретическое, так 
и практическое. Образовательный проект The Alcohol School, которая 
проводится подразделением LBDS - The Ethanol Technology Institute 
(ETI) не имеет аналогов в индустрии спиртных напитков.

 The Alcohol Textbook 
Настольная книга для производителей спиртных напитков, этилового 
спирта и биоэтанола сейчас доступна в 6-ом издании.
Это лучший образовательный инструмент для понимания технологии 
производства спирта.

Начиная с 2017 в сотрудничестве с Ethanol Technology Institute, LBDS 
предлагают производителям спиртных напитков:
 • �The Alcohol School - Extra Credit Craft Distilling Seminar, который 

проходит один раз в два года в Монреале, Канада; 
 • �The Alcohol School - Concise Distilling Seminar, которые проводятся  

в различных странах-производителях спиртных напитков.
Участники изучают теорию от начала процесса производства спиртных 
напитков, уделяя внимание аспектам, влияющим на процесс брожения, 
заканчивая процессом выдержки.
Наши семинары проходят в интерактивном формате и включают в себя 
тематические круглые столы с участием экспертов отрасли и различных 
гостей, принимающих активное участие в работе индустрии спиртных 
напитков. 

 The Alcohol School - Семинары для производителей спиртных напитков 
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Ингредиенты для Брожения для Производства  
Высококачественных Спиртных Напитков
Производство водки, виски, кашасы, рома-агриколя, рома, текилы, мескаля и других 
спиртных напитков включает в себя сбраживание различного сырья в разных условиях брожения.

На протяжении многих лет Lallemand Distilling изучает различное сырьё и условия брожения, 
работает с производителями спиртных напитков для понимания их потребностей, для того, чтобы 
предоставлять специализированные линейки дрожжей, подкормок, ферментных препаратов  
и бактерий.
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DistilaZyme® 
Ферментные 
препараты
При сбраживании 
зернового сырья, 
независимо от того, 
сбраживаете ли 
вы соложёное или 
несоложёное сырье, 
внесение ферментных 
препаратов для 
гидролиза крахмала 
позволит вам увеличить 
выход спирта и 
сделает процесс 
более стабильным. 
Эти вспомогательные 
материалы косвенно 
влияют на возможность 
получения желаемого 
органолептического 
профиля за счет 
формирования 
прекурсоров для 
вкусо-ароматических 
компонентов.

DistilaBact® 
Бактерии
Сбраживание по 
технологии “sour 
mash” (сбраживание 
кислого сусла) 
требует пристального 
контроля в процессе 
производства. Бактерии 
DistilaBact® LP были 
отобраны специально для 
управления процессом 
подкисления сусла  
в процессе производства 
спиртных напитков  
и позволят Вам создавать 
уникальные ароматные 
напитки. 

DistilaMax®
Дрожжи 
В линейке DistilaMax® 
представлены 
высококачественные 
дрожжи для 
производства спиртных 
напитков с различными 
ароматическими 
профилями. 
Дрожжи DistilaMax® 
подходят для 
различных технологий 
производства и условий 
брожения.

DistilaVite® 
Подкормки для 
дрожжей  
Питательные 
вещества необходимы 
для хорошего 
физиологического 
состояния дрожжей 
и их структуры, что 
способствует как 
эффективности, так и 
стабильности брожения, 
что в свою очередь 
важно для производства 
высококачественных 
спиртных напитков. 
Подкормки для дрожжей 
из нашей линейки 
DistilaVite® обеспечивают 
сбалансированное 
питание для размножения 
дрожжей и брожения. 

www.lallemanddistilling.com
www.lbds.com
 	 distilledspirits@lallemand.com
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